
La Maison Fondues  des 

Minimo 2 persone 

Prezzi a persona 

 

Fondue Moitiée-Moitiée               25.50 P.P. 
Gruyere aoc e vacherin fribourgeois aoc 
 

Fondue 7 CANTONI             26.50 P.P. 
(FR, OW, SG, TG, TI, VA, VS) 
 

Fondue DEL GOTTARDO            28.50 P.P. 
st. gotthard, raclette del gottardo,val blenio 
 

Fondue vacherin 100%               27.50 P.P. 
SENZA ALCOL CON MOSTO DI MELE 

Fondue AL TARTUFO                              34.50 P.P. 

FONDUE DEI 3 ALPEGGI                                        36.50 p.p. 
3 Formaggi d’alpe ticinese DOP— - Leventina, blenio, maggia 

 

 

porzione di patate                                    4.50 

porzione di sottaceti                              4.50 

Porzione di carne secca                          14.50 
 
 

RÖsti con uovo, BACON CROCCANTE      

e FORMAGGIO RACLETTE                   25.50 P.P. 

Iva inclusa 

 

Gentile ospite, 

su richiesta, i nostri collaboratori saranno lieti di informarla in merito agli ingredienti contenuti nei nostri 

piatti che possono scatenare allergie o intolleranze oppure puo’ richiedere il formulario.  inoltre se desidera 

conoscere la provenienza della carne e del pesce utilizzati nelle pietanze puo’ richiedere il formulario. 

Il ristorante olimpia 

 



Iva 7.7% inclusa 

 

         Vino bianco     Calice  bott. 

 

FECHY-MON PICHET 2023           7.50     49-. 

LA COTE AOC 

12.5% vol 

Cave MON PICHET, ALAIN ROLAZ 
”.  

 

Fendant Pierrafeu                    7.-       42.50 

valais 

12,7% Vol. 

Provins valais,sion 

 

Dézaley de l'Eveque Grand Cru 2022      9.50     62.50 

cHASSELAS-lavaux aoc 

12,5%vol. 

famiglia Fonjallaz ,epesses 

 

Vino rosso 
 

Pinot nero lucifer  AOC            7.50      49.50 

valais 

13% Vol. 

Mathier Adrian & diego, cave nouveau  

Vini consigliati in abbinamento  

alle fondue proposte. 

Wine 


