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ANTIPASTI

Insalata verde 8.50
Insalata mista 9.50
Insalata caprese di bufala 18.50
pomodori ramati, mozzarella di bufala DOP, origano e basilico
Caesar salad
. R " s 24.50
Petto di pollo cbt, iceberg, scaglie di grana padano, crostini di PANE DELLA CASA. BURGER DI MANZO SVIZZERO DA 200G
pane e salsa Caesar CAVOLO CAPPUCCIO BIANCO, FORMAGGIO EDAMER,
Degustazione di salumi e formaggi delle valli svizzere X122.50 POMODORO E SALSA BURGER,
con miele e frutta secca X2 34.50 SERVITO CON PATATINE FRITTE

Polpette della nonna

i izzero fri i 1850 28.50
polpette di manzo svizzero fritte e servite con salsa al .
pomodoro e basilico

Tomino fondente 19.50
con verdure di stagione alla griglia

Uovo 65°

22.50
con crema di patate affumicate, funghi porcini arrostiti e ‘
ehips dipecorino romane ) SECONDI DI CARNE
Tartare classica di manzo svizzero 28.50
con burro alle erbe e crostini di pane Pollo al cestello con salsa al profumo di curry 28.50
._ﬁﬁk_. Cordon Bleu fatto in casa con patatine fritte 34.50
Z U P P E Ossobuco di vitello con risotto allo zafferano 36.50
W’ Sminuzzato di vitello alla Zurighese con rosti di patate 42.50
Entrecote di Manzo da 220 g con salsa café de Paris, 42.50
Minestrone alla ticinese 11.50 verdure di stagione e patatine fritte
Crema di pomodoro con mascarpone
p- . P 1250 Filetto di Manzo da 200 g alla griglia con il suo fondo 54.50
el IR e € e 14.50 bruno, funghi porcini e patate al forno

sbrinz con crostini al burro

))

PRIMI PIATTI SECONDI DI PESCE

Penne al pomodoro e basilico, mantecate al parmigiano 18.50 Fish and chips nostrano: filetti di pesce persico in pastella, 28.50
Tagliatelle fresche all’uovo alla bolognese 21.50 patatine fritte e salsa tartara
Spaghetti alla carbonara 21.50 L . i
Trancio di salmone alla griglia, servito con salsa olandese e 32.50
La nostra lasagna Emiliana 21.50 verdure di stagione
Pizzoccheri valtellinesi 22.50
Gnocchetti di patate in crema di formaggio bleu ticinese e noci tostate 22.50 Tentacolo di polpo alla griglia con crema di fave e cicoria 34.50
Tortelli di magro in brodo di manzo e parmigiano, profumati alla salvia 18.50 ripassata
Ravioli del plin con salsa al tartufo nero 21.50 Filetto di branzino alla mediterranea con patate al forno 36.50
Ravioli ripieni alla zucca con fonduta di formaggio sbrinz, fondo bruno e 23.50
olio al timo
Risotto alle erbe aromatiche con filetti di pesce persico in pastella e
salvia 25.50
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=0 (Iva inclusa) Prezzi indicati in franchi svizzeri
@ 091 922 74 88 Piazza Riforma 1 - Lugano Per garantire la vostra sicurezza alimentare, vi consigliamo di chiedere sempre al
nostro personale di sala la lista degli allergeni presenti nelle nostre pietanze e la

provenienza della carne e del pesce.
Ristorante Olimpia


https://www.google.com/search?q=ristorante+olimpia&hl=it&authuser=0&sxsrf=APwXEdfZyx3oXbpqeawWDrimSMLZQe0yMw%3A1685101412615&ei=ZJtwZM6DJZuB9u8PlOOtqAs&ved=0ahUKEwjOxe_485L_AhWbgP0HHZRxC7UQ4dUDCA8&uact=5&oq=ristorante+olimpia&gs_lcp=Cgxnd3Mtd2l6LXNlcnAQAzIHCCMQigUQJzIOCC4QrwEQxwEQyQMQgAQyBQgAEIAEMgUIABCABDIOCC4QgAQQxwEQrwEQmAUyBQgAEIAEMgUIABCABDIFCAAQgAQyBQgAEIAEMgUIABCABDoECCMQJzoRCC4QgAQQsQMQgwEQxwEQ0QM6CwgAEIAEELEDEIMBOgcILhCKBRBDOgcIABCKBRBDOggIABCABBCxAzoKCC4QigUQsQMQQzoKCAAQigUQyQMQQzoICAAQigUQkgM6CwguEIAEEMcBEK8BOgsILhCvARDHARCABDoFCAAQywFKBAhBGABQAFiwEmDSE2gAcAF4AIABrQGIAcIRkgEENC4xNJgBAKABAcABAQ&sclient=gws-wiz-serp#

Pinsa bianca tipo focaccia

Pinsa con pomodoro e mozzarella

Ulteriori ingredienti a scelta con supplemento

*0S— <o

CAPPERI 20
CIPOLLA U2y
RADICCHIO 1':8
RUCOLA :
1.50
GORGONZOLA
TONNO e
BRIE g':g
ACCIUGHE :
2.50
FUNGHI 550
PROSCIUTTO COTTO '
2.50
POMODORINI CHERRY
SALAME PICCANTE 2.50
2.50
GRANA
CARCIOFI 2.50
VERDURE GRIGLIATE 2.50
MASCARPONE 2.50
SPECK 4.50
PROSCIUTTO CRUDO 4.50
MOZZARELLA BUFALA 4.50
BRESAOLA 4.50
BURRATA 7.50
*3 L0
SPECIALINA-BIRRA LUGANO 30CL 6.00
GOLDEN LAGER-ALC 4.6%
SPECIALINA-BIRRA LUGANO 50CL 9.50
GOLDEN LAGER-ALC 4.6%
FELDSCHLOSSCHEN HOPFENPERLE DRAFT 30CL  5.50
FELDSCHLOSSCHEN HOPFENPERLE DRAFT 50CL  9.00
FELDSCHLOSSCHEN SCURA 33CL  5.50
BIRRA ANALCOLICA LAGER 33CL  5.00
VALAISANNE PALE ALE 33CL  6.00
FELDSCHLOSSCHEN BLANCHE DRAFT 30CL  5.50
FELDSCHLOSSCHEN BLANCHE DRAFT 50CL  9.50

6 5 & 7

LE BOLLICINE 1dl

Prosecco Gujot Valdobbiadene 7.50
Drusian-Treviso
Berlucchi ‘61 Extra Brut
Franciacorta

Berlucchi ‘61Rosé
Franciacorta

Berlucchi ‘61 Saten
Franciacorta

10.00
11.00

11.00

| BIANCHI
FIORE DI CHIARA

MERLOT BIANCO TICINO DOC 8.50
AZ. PAOLO BASSO, MENDRISIO CH

CHARDONNAY DOC
ALOIS LAGEDER, ALTO ADIGE 7.50
AZ. LAGEDER MARGREID, BOLZANO

PINOT GRIGIO DOC
ALOIS LAGEDER, ALTO ADIGE 7.50
AZ. LAGEDER MARGREID, BOLZANO

LUGANA
BIANCO TURBIANA DOC
AZ. OTTELLA, VENETO

7.50

FALANGHINA TABURNO
FALANGHINA DOC
AZ. LA FORTEZZA, BENEVENTO

6.50

\ 4

I ROSATI

GRAN ROSFE’ 7.50
ROSATO DI MERLOT
BRIVIO, TICINO DOC

SCALABRONE

BOLGHERI ROSATO DOC CABERNET
SAUVIGNON, MERLOT, SYRAH
AZ.TENUTA GUADO AL
TASSO, TOSCANA

8.50

I ROSSI

BAIOCCO 7.50
MERLOT TICINO DOC

BRIVIO- MENDRISIO- CH

LE TRE VIGNE 9.50
VECCHIA MASSERIA, MERLOT

AGLIANICO RISERVA
AZ. LA FORTEZZA, BENEVENTO

7.50

VILLA ANTINORI CHIANTI 8.50

SANGIOVESE, CABERNET SAUVIGNON
CHIANTI CLASSICO

STUPORE BOLGHERI ROSSO 8.50

MERLOT,CABERNET SAUVIGNON, SYRAH,
PETIT VERDOT, CAMPO DELLE COMETE

LE VOLTE DELL’ORNELLAIA 9.50

CABERNET S., MERLOT, SANGIOVESE
AZ. ORNELLAIA, TOSCANA

N/

75 cl.
50.00

65.00

75.00

75.00

L

50.00

46.00

49.00

46.00

42.00

50.00

50.00

50.00

60.00

50.00

56.00

56.00

65.00
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RISTORANTE OLIMPIA

Piazza Riforma 1
LUGANO



